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Lubartów, dnia 09 czerwca 2021.
Szanowni Państwo,
Zwracamy się z prośbą o oszacowanie wartości zamówienia na usługi gastronomiczne w projekcie realizowanym przez Lubelską Fundację Rozwoju w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Lubelskiego na lata 2014-2020.
Zapytanie ma na celu określenie wartości szacunkowej niezbędnej do przeprowadzenia postępowania o udzielenie zamówienia publicznego zgodnie z przepisami ustawy Prawo zamówień publicznych i nie stanowi oferty w myśl art. 66 Kodeksu Cywilnego, jak również nie jest ogłoszeniem w rozumieniu ustawy Prawo zamówień publicznych.
Przedmiot szacowania (nie dopuszcza się składania ofert częściowych):
Dotyczy projektu „Drogowskaz – program reintegracji i rehabilitacji społeczno – zawodowej osób z niepełnosprawnościami” realizowanego przez Lubelską Fundację Rozwoju w ramach Osi Priorytetowej 11 Włączenie społeczne 11.1: Aktywne włączenie Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Lubelskiego na lata 2014-2020.
1. Przedmiotem wyceny jest dostawa przerwy kawowej na szkolenia 
Porcja dzienna: 
· woda niegazowana 0,5 l/osoba
· woda gazowana 0,5 l /osoba
· kawa  rozpuszczalna 0,5 l /osoba
· kawa  mielona 0,5 l /osoba
· herbata (min. 3 smaki) 0,5 l /osoba
· 3 rodzaje ciastek kruchych, min 100g/osoba
· cukier, śmietanka do kawy wg potrzeb
Serwowane w naczyniach jednorazowych/ wielorazowego użytku dostarczonych przez oferenta z opcją uprzątnięcia po zakończonych zajęciach. Usługa przygotowana przed rozpoczęciem warsztatów/szkoleń i jednokrotnie uzupełniona w trakcie dnia szkoleniowego.
Miejsce świadczenia usługi: powiaty lubartowski, lubelski, łęczyński, łukowski, świdnicki, miasto Lublin.
Łączna liczba osobodni usługi: 2024
Czas realizacji usługi: sukcesywnie od VII.2021 do XII.2022
Kod CPV 55330000-2 Usługi kawiarniane

2. Przedmiotem wyceny jest dostawa jednego pełnowartościowego posiłku w formie zupy i drugiego dania obiadowego  (dania będą indywidualnie odpowiadać potrzebom wcześniej zgłaszanym przez uczestników), zgodnie z poniższymi warunkami:
· Posiłek powinien uwzględniać następującą gramaturę: mięso/ryba 200g; surówka 140g; dodatki skrobiowe 200g.
· Oferent zapewnia dowóz cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji szkoleń wskazane przez Zamawiającego. Koszt dowozu musi zostać uwzględniony w cenie oferty. Średnia liczba dostarczanych jednorazowo posiłków wynosi 8.
· Oferent zapewnia własne naczynia (termosy/podgrzewacze, talerze, sztućce itp.) zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiający dopuszcza możliwość użycia naczyń i sztućców plastikowych, odpowiednich do serwowanych dań. 

Oferent zobowiązuje się do: 
· świadczenia usługi cateringowej z wykorzystaniem świeżych produktów żywnościowych; 
· przyrządzania posiłków w dniu świadczenia usług cateringowych, 
· przygotowywania posiłków na bazie produktów wysokiej jakości; ryby podawane w zestawach powinny być świeże i pozbawione ości - filetowane, dania powinny posiadać odpowiednią temperaturę w momencie podania, 
· przygotowywania potraw z surowców wysokiej jakości, świeżych, naturalnych, mało przetworzonych, z ograniczoną ilością substancji konserwujących, zagęszczających, barwiących lub sztucznie aromatyzowanych. Posiłki nie mogą być wykonywane z produktów typu instant, np. zupy w proszku i sosy w posiłku; 
· ustalania z Zamawiającym menu na poszczególne dni szkoleniowe, w szczególności składników i dań głównych w terminie min. 3 dni przed planowanym spotkaniem; 
· uwzględniania w ramach menu posiłku specjalnego np. bezglutenowego/ wegetariańskiego w sytuacji udziału w spotkaniu osób o szczególnych potrzebach; Zamawiający poinformuje Wykonawcę o takiej sytuacji w terminie min. 3 dni przed planowanym spotkaniem. 
· zapewnienia obsługi kelnerskiej, rozumianej jako działanie osoby lub osób, odpowiedzialnych za rozmieszczenie potraw oraz sprzątanie w trakcie i po zakończeniu zajęć;. 
· dostarczania posiłków na miejsce wskazane przez Zamawiającego najpóźniej 5 min. przez rozpoczęciem przerwy lunchowej; 
· zapewnienia odpowiednich urządzeń grzewczych w tym przedłużaczy, kabli niezbędnych do ich podłączenia i do wykonania usługi; 
· uprzątnięcia naczyń i sprzętu oraz wywiezienia śmieci pozostałych po posiłkach 30 minut po zakończeniu spotkania. 
Miejsce świadczenia usługi: powiaty lubartowski, lubelski, łęczyński, łukowski, świdnicki, miasto Lublin.
Łączna liczba osobodni usługi: 1288
Czas realizacji usługi: sukcesywnie od VII.2021 do XII.2022
Kod CPV 15894200-3 posiłki gotowe
Wymagania w stosunku do wykonawcy: Prowadzenie działalności w gastronomicznej.

[bookmark: _GoBack]Miejsce i termin złożenia oferty:
Prosimy o dostarczenie wypełnionego i podpisanego formularza oferty na adres LFR, ul. Cmentarna 10, 21-100 Lubartów lub przesłanie w formie skanu na adres: monika.anysiewicz@lfr.lublin.pl w terminie do dnia 18 czerwca 2021 roku do godziny 10.00. 
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_______________
Monika Anysiewicz
Lubelska Fundacja Rozwoju
Oddział w Lubartowie
tel. 81 855 14 20
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