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Lublin, dnia 4 pazdziernika 2016 r.

Zaproszenie do zlozenia oferty w trybie rozeznania rynku

Zapraszamy do ztozenia oferty w trybie rozeznania rynku na ustuge cateringowa dla uczestnikéw warsztatow
grupowych oraz szkolen zawodowych w projekcie ,Od zwolnienia do zatrudnienia”.

Czes¢ | - ustuga cateringowa dla uczestnikéw projektu ,0d zwolnienia do zatrudnienia” na terenie miasta Biata Podlaska
Czesc¢ Il - ustuga cateringowa dla uczestnikow projektu ,0d zwolnienia do zatrudnienia” na terenie miasta Lubartéw
Czes¢ I - ustuga cateringowa dla uczestnikéw projektu ,Od zwolnienia do zatrudnienia” na terenie miasta Lublin

Czgs$¢€ IV - ustuga cateringowa dla uczestnikéw projektu ,Od zwolnienia do zatrudnienia® na terenie miasta Leczna

Czes¢ V - ustuga cateringowa dla uczestnikow projektu ,Od zwolnienia do zatrudnienia” na terenie miasta Parczew

Postepowanie zwigzane jest z realizacjg projektu ,Od zwolnienia do zatrudnienia” (nr RPLU.10.02.00-06-0043/15)
wspdtfinansowanego ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego w ramach Regionalnego Programu
Operacyjnego Wojewddztwa Lubelskiego na lata 2014-2020.

Przedmiotem rozeznania rynku jest $wiadczenie ustugi cateringowej w okresie od pazdziernika 2016 r. do
pazd2|ern|ka 2018 r. dla 100 os6b, w tym:
20 grup (sr. 5 osobowych), dla ktérych zaplanowano warsztaty ,RYNEK PRACY” (2 dni po 8 godz. na
kazda grupe), co tacznie daje 200 positkow;
= 20 grup ($r. 5 osobowych), dla ktérych zaplanowano WARSZTATY UMIEJETNOSCI
INTERPERSONALNYCH" (2 dni po 8 godz. na kazdg grupe), co {gcznie daje 200 positkow;
= 55 os6b, dla ktérych zaplanowano szkolenia zawodowe grupowe ($r. 5-10 osobowe), tj. 7 dni
szkoleniowych dla 15 os6b na szkoleniu ,Operator wozkéw...”, 23 dni szkoleniowe dla 10 0s6b na
szkoleniu ,Spawacz...”, 20 dni szkoleniowych dla 30 os6b na kursie komputerowym, co tgcznie daje 935

positkow;
= 30 osob, dla ktérych zaplanowano szkolenia zawodowe indywidualne, tj. 30 dni szkoleniowych dla 10
os6b na szkoleniu ,Prawo jazdy ....” oraz 13 dni szkoleniowych dla 20 oséb na kursie ksiegowosci,

co facznie daje 560 positkow.

Harmonogram dostawy positkéw ustalany bedzie z Wykonawcg na biezaco. Liczba positkéw uzalezniona bedzie
od liczby osob uczestniczgcych w warsztatach/szkoleniach organizowanych w danym miescie.

Wymagania dotyczace organizacji cateringu:

a) Oferent zapewnia petnowartosciowy positek w formie drugiego dania obiadowego. W przypadku
zapotrzebowania (dieta, wegetarianizm, itp.) dania beda indywidulanie odpowiada¢ potrzebom
zgtaszanym przez uczestnikéw. Drugie danie powinno uwzglednia¢ nastepujgca gramature: mieso/ryba
200g; suréwka 140g; dodatki skrobiowe 200g.

b) Oferent zapewnia dowdz cateringu, zgodnie z wymaganiami sanitarnymi, o ustalonej godzinie na
miejsce realizacji warsztatéw/szkolen wskazane przez Zamawiajgcego.

c) Positki nalezy dostarcza¢ na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego w dni robocze (od poniedziatku
do pigtku) oraz ew. w weekendy, w godzinach od 8.00 do 16.00 lub od 11.00 do 19.00, w terminach
uzgodnionych uprzednio z uczestnikami warsztatow/szkolen. UWAGA — Zamawiajgcy zastrzega sobie
prawo do zmiany harmonogramu dostaw, ktére zgtaszane bedg telefonicznie najpdzniej w dniu
wystgpienia okolicznosci powodujgcych koniecznos¢ wprowadzenia zmian do harmonogramu (min. 4
godziny przed ustalonym terminem dostawy).

d) Koszt dostawy positkéw nalezy uwzgledni¢ w cenie oferty. W przypadku, gdy wystapi koniecznosé
dostawy positku poza granice administracyjne miast wskazanych powyzej, koszt dostawy positku
ustalony zostanie odrebnie w ramach negocjacji ustnych.

e) Oferent zapewnia wiasne naczynia zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwosc
uzycia naczyn i sztuécow plastikowych, odpowiednich do serwowanych dan pakowanych indywidualnie.

Ponadto skiadajac oferte Oferent zobowiazuje sie do:

a) Swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem $wiezych produktéw zywnosciowych.

b) Przyrzgdzania positkow w dniu $wiadczenia ustug cateringowych.

c) Przygotowywania positkow na bazie produktow wysokiej jakosci. Ryby podawane w zestawach powinny
by¢ swieze i pozbawione osci - filetowane, dania gorgce powinny posiada¢ odpowiednia temperature
w momencie podania. D\
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d) Przygotowywania potraw z surowcéw wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych,
z ograniczong iloscig substancji konserwujacych, zageszczajgcych, barwigcych lub sztucznie
aromatyzowanych. Positki nie mogg by¢ wykonywane =z produktéow typu instant, np. zupy
W proszku, sosy w positku.

e) Ustalania z Zamawiajgcym menu na poszczegodlne dni szkoleniowe, w szczegolnosci skiadnikéw i dan
gtéwnych w terminie min. 3 dni przed planowanym spotkaniem.

f) Uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np. bezglutenowego/wegetarianskiego w sytuacji
udziatu w spotkaniu oséb o szczegélnych potrzebach. Zamawiajacy poinformuje Wykonawce o takiej
sytuacji w terminie min. 3 dni przed planowanym spotkaniem.

g) Dostarczania positkow na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpdzniej 5 min. przez
rozpoczeciem przerwy lunchowe;.

Z udziatu w postepowaniu wykluczone sa:

podmioty/osoby, ktére powigzane sg osobowo lub kapitatowo z Zamawiajgcym lub osobami upowaznionymi do
zaciggania zobowigzan w imieniu Zamawiajgcego lub osobami wykonujgcymi w imieniu Zamawigjgcego
czynnosci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy, w szczegdlnosci
poprzez:
= uczestnictwo w spoétce jako wspdlnik spotki cywilnej lub spotki osobowej;
= posiadanie co najmniej 10% udziatoéw lub akcji;
= petnienie funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajacego, prokurenta, petnomocnika;
* pozostawanie w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii prostej,
pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku
przysposobienia, opieki lub kurateli.

W celu potwierdzenia braku powigzan kapitatowych lub osobowych, o ktérych mowa powyzej, potencjalny
Wykonawca dotgcza do oferty oéwiadczenie o braku wystepowania ww. powigzan (wzér oswiadczenia stanowi
zatacznik nr 1 do formularza ofertowego).

Kryteria oceny ofert:

1. Cena brutto — 90% (90 punktow)
Najwyzszg oceng otrzyma oferta o najnizszej cenie brutto za ustuge zorganizowania cateringu dla
jednego uczestinika podczas jednego 8-godzinnego dnia szkoleniowego. Punkty w tym kryterium
zostang obliczone wg nastepujgcego wzoru:
[(cena oferty najnizszej)/(cena oferty badanej)] x 90 = iloé¢ punktdw

2. Klauzule spoteczne — 10% (10 punktéw)
Punkty zostang przyznane na podstawie o$wiadczenia o spetnianiu klauzul spotecznych (wzor
oswiadczenia stanowi zatacznik nr 2 do formularza ofertowego).

Ocena kazdej z czesci odbywa sie odrebnie.
Informacje ogdlne:

1. Kazdy z Oferentdw moze ztozy¢ tylko jedng oferte na jedng z ww. czesci.

2. Dopuszcza sie podwykonawstwo przy Swiadczeniu ustug dowozu positkow, jednakze Oferent ponosi
odpowiedzialno$¢ za wszelkie dziatania Podwykonawcy jak za dzialania wtasne.

3. Szczegdtowych informacji dotyczacych niniejszego postepowania udziela Magdalena Tomczyk —
Koordynator Projektu, tel. 81 528 53 37, e-mail:magdalena.tomczyk@Ifr.lublin.pl

Termin i miejsce skfadania ofert:

Osoby zainteresowane ztozeniem oferty prosimy o wypetnienie i przestanie wypetnionego formularza oferty wraz
z zatgcznikami (skan) na adres e-mail: magdalena.tomczyk@Ifr.lublin.pl lub dorgczenia za posrednictwem
poczty badz osobiscie na adres: Lubelska Fundacja Rozwoju, ul. Rynek 7, 20-111 Lublin, w terminie
do 11 pazdziernika 2016 r. do godz. 15.00

Z powazaniem

W zatgczeniu:
1. Formularz ofertowy
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