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Lublin, 21 czerwca 2016r.

Zaproszenia do zlozenia oferty w trybie rozeznania rynku

Ustuga cateringowa

dla uczestnikéw Warsztatow grupowych RYNEK PRACY i szkolen zawodowych

Przedmiotem rozeznania rynku jest swiadczenie ustugi cateringowej w okresie od czerwca
2016 do grudnia 2016 roku dla uczestnikbw projektu. W projekcie zaplanowano udziat
ogé6tem 104 niezatrudnionych oséb w tym:

(13 grup $r. 8-osobowych), dla ktérych zaplanowano tgcznie 26 dni szkoleniowych
obejmujgcych 8 godzin dziennie - warsztatbw RYNEK PRACY (t. po 2 dni
szkoleniowych na kazdg grupe), co fgcznie daje 208 osobodni, tj. organizacji
cateringu na 1 uczestnika podczas 8 godzinnego dnia szkoleniowego (po 16
osobodni na kazda grupe).

(7 grup $r.7-9-osobowych), dla ktorych zaplanowano tgcznie 120 dni szkoleniowych
obejmujgcych 8 godzin dziennie — szkolenia zawodowe (tj. po 7 dni szkoleniowych na
dwie grupy dot. kursu operator wozkéw (...), po 23 dni szkoleniowe na dwie grupy
dot. kursu Spawacz (...), po 20 dni szkoleniowych na trzy grupy dot. kursu
komputerowego (...).,co fgcznie daje 1080 osobodni

Harmonogram oraz liczba grup szkoleniowych bedzie kazdorazowo ustalana na biezgco z
Wykonawca.

Postepowanie realizowane jest w ramach projektu ,Kierunek - PRACA”, umowa nr.
POWR.01.02.02-06-0215/15 bedzie wspotfinansowane przez Unie Europejskg w ramach
Europejskiego Funduszu Spotecznego, Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj,
Os$ Priorytetowa |. Osoby miode na rynku pracy, Dziatanie: 1.2 Wsparcie oséb mitodych
pozostajgcych bez pracy na regionalnym rynku pracy Poddziatanie: 1.2.2 Wsparcie
udzielane z Inicjatywy na rzecz zatrudnienia ludzi mfodych

Wymagania dotyczace organizacji cateringu:

a)

b)

Oferent zapewnia jeden petnowartosciowy positek w formie przynajmniej drugiego
dania obiadowego wraz z napojem (w przypadku zapotrzebowania na (dieta,
wegetarianizm itp. - dania bedg indywidualnie odpowiadaé potrzebom zgtaszanym
przez uczestnikéw). Drugie danie powinno uwzglednia¢ nastepujgcg gramature:
mieso/ryba 200g; suréwka 140g; dodatki skrobiowe 200g.

Oferent zapewnia dowo6z cateringu o ustalonej godzinie na miejsce realizacji szkolen
wskazane przez Zamawiajgcego (ul. Cmentarna 10, Lubartéw lub ul. Kopernika 38b
Lubartow). Koszt dowozu musi zosta¢ uwzgledniony w cenie oferty.

Oferent zapewnia wilasne naczynia (termosy/podgrzewacze, filizanki, talerzyki,
szklanki/kubeczki, tyzeczki, talerze itp.) zgodnie z wymaganiami menu. Zamawiajgcy
dopuszcza mozliwos¢é uzycia naczyn i sztuccédw plastikowych, odpowiednich do
serwowanych dan/napojéw.

Ponadto sktadajac oferte Oferent zobowigzuje sie do:

a)
b)

Swiadczenia ustugi cateringowej z wykorzystaniem sSwiezych produktow
zywnosciowych;
przyrzadzania positkéw w dniu Swiadczenia ustug cateringowych,
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C) przygotowywania positkow na bazie produktéw wysokiej jakosci; ryby podawane w
zestawach powinny by¢ Swieze i pozbawione osci - filetowane, dania i napoje gorgce
powinny posiada¢ odpowiednig temperature w momencie podania, owoce powinny
by¢ czyste i dojrzate;

d) przygotowywania potraw z surowcow wysokiej jakosci, $wiezych, naturalnych, mato
przetworzonych, z ograniczong iloscig substancji konserwujgcych, zageszczajacych,
barwigcych lub sztucznie aromatyzowanych. Positki nie moga by¢ wykonywane z
produktow typu instant, np. zupy w proszku i sosy w positku;

e) ustalania z Zamawiajgcym menu na poszczegdlne dni szkoleniowe, w szczegdlnosci
sktadnikéw i dan gtownych w terminie min. 3 dni przed planowanym spotkaniem;

f) uwzgledniania w ramach menu positku specjalnego np.
bezglutenowego/wegetarianskiego w sytuacji udziatu w spotkaniu oséb o
szczegolnych potrzebach; Zamawiajgcy poinformuje Wykonawce o takiej sytuacji w
terminie min. 3 dni przed planowanym spotkaniem.

g) zapewnienia obstugi kelnerskiej, rozumianej jako dziatanie osoby Iub o0sdb,
odpowiedzialnych za rozmieszczenie potraw oraz sprzatanie w trakcie i po
zakonhczeniu zajec;.

h) dostarczania positkéw na miejsce wskazane przez Zamawiajgcego najpézniej 5 min.
przez rozpoczeciem przerwy lunchowej;

i) zapewnienia odpowiednich urzadzen grzewczych w tym przedituzaczy, kabli
niezbednych do ich podtgczenia i do wykonania ustugi;

J) uprzatniecia naczyn i sprzetu oraz wywiezienia $mieci pozostatych po positkach 30
minut po zakohczeniu spotkania.

Okres wspotpracy zostanie okreslony w umowie i bedzie obejmowaé okres od drugiej potowy
czerwca 2016 roku do 30 grudnia 2016 roku. Liczba dni szkoleniowych, szczegotowe terminy
szkolen oraz liczba uczestnikébw beda kazdorazowo ustalane na biezgco z Wykonawca
zgodnie z harmonogramem szkolen ustalanym z Zamawiajgcym. W ramach projektu
zaplanowano ogétem 20 grup szkoleniowych, dla ktérych zorganizowane zostang tacznie
146 dni szkoleniowe.

Zajecia bedg sie odbywaé od poniedziatku do pigtku (ew. réwniez w weekendy) w godzinach
od 8:00 do 16:00 lub od 11:00 do 19:00, w terminach uzgodnionych uprzednio z
Uczestnikami projektu. UWAGA — Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zmiany wstepnie
zaplanowanych termindw ww. wsparcia w zaleznosci od harmonogramu realizacji projektu.

Szczegoétowych informacji dotyczacych niniejszego postepowania udziela Ewa
Zielinska — Koordynator tel. 81 855 14 20 - mail: lubartow@lIfr.lublin.pl

Osoby zainteresowane ztozeniem oferty prosimy o wypetnienie i przestanie wypetnionego
formularza oferty (skan) na adres mailowy lubartow@lIfr.lublin.pl w terminie do 24 czerwca
2016r. godzina 12.00 lub doreczona osobiscie pod adres:

Oddziat LFR w Lubartowie
ul. Cmentarna 10,
21-100 Lubartow

W zatgczeniu:
1. Formularz ofertowy

2. Oswiadczenie o spetnieniu klauzul spotecznych
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